SIOFOK - BALATON

¥ XXX

MENU

MADE FOR THE MIDDLE
TASTE - SHARE - DISCOVER



Krausz Gabor Hilaris Hotels Executive Chef &
Marczinek Norbert Chef

Marczinek Norbert azsiai lendulete és Krausz
Gabor kozel-keleti szenvedélye talalkozik a REED
konyhajan. Koncepcionk lelke a parazs, a flust és a

vibralo izek.

Eteleinket modern, sharing stilusban, kisebb
tanyérokra komponaltuk, mert hiszunk abban,
hogy az élmények egymassal megosztva valnak

értékessé. Engedd el a szabalyokat: rendelj batran
tobb fogast az asztal kozepére, kdstolj, fedezz fel Uj
izeket, és élvezd a kozos pillanatot!

Norbert Marczinek’s Asian flair and Gabor Krausz’s
passion for the Middle East come together in the
kitchen of REED. At the heart of our concept lie
glowing embers, smoke, and vibrant flavors.

Crafted as modern small plates, our menu celebrates
a simple truth: the best experiences are the ones we
share. Leave the rules behind, fill the center of the
table, taste, explore bold new flavors, and savor the
moment together!



FELPANZIOS VACSORA
SZALLODAI VENDEGEINK SZAMARA

Félpanzids vacsoraja soran a la carte
kinalatunkbdl szabadon dsszeallithatja menujét
az alabbiak szerint:

2 elbétel - 2 f6étel - 1 zoldség vagy koret -
1 desszert

A valasztott fogasok arat a félpanzids ellatas
tartalmazza.

HALF-BOARD DINNER
FOR OUR HOTEL GUESTS

As part of your half-board dinner, you may freely
compose your menu from our a la carte
selection as follows:

2 starters - 2 main courses - 1 vegetable or side
dish - 1 dessert

The selected dishes are included in your half-
board package.



ELOETELEK
STARTERS

Siilt padlizsan - Roasted aubergine

miso padlizsankrém - szaritott paradicsom - daikon -
savanyitott ujhagyma

miso aubergine cream - sundried tomato - daikon -
pickled spring onion

VG, GF, LF, 6, 11

Kacsamaj parfait - Duck liver parfait
flstolt tea - sherrys hagymakrém - kombu - sz616 - brids

smoked tea - sherry onion cream - kombu grape -
brioche

1,35,7,12

Lazac gravlax - Salmon gravlax
cékla - kapor - édeskomény - créme frachie - citrusok
beetroot - dill - fennel - créme fraiche - citrus

GF* LF*, 1,4,7

Vitello Balatonnato
borju - tonhalkrém - marokkadi citrom - kapribogyo - chilli
veal - tuna cream - preserved lemon - capers - chilli

GF,3,4,7,10

Siilt céklak - Roasted beetroots
kecskesajt - granatalma - dukkah - méz - di6
goat cheese - pomegranate - dukkah - honey - walnut

V, GF, LF* 5,7, 8,11, 12

Endivia- Endive
kék sajt - korte - zoldalma velouté - chilis pekandié
blue cheese - pear - green apple velouté - chilli pecan

V,GF, 7,8, 10

1790 Ft

3 390 Ft

3390 Ft

3590 Ft

3 390 Ft

1790 Ft

A thoughtful
beginning



FOETELEK
MAIN COURSES

Sertésszuz tonkatsu - 3890 Ft

Pork tenderloin tonkatsu
szezamos panko - kaposztasalata - ponzu
sesame panko - cabbage salad - ponzu

LF, 1,3,6, 11

Mediterran csirkemell - 4 690 Ft
Mediterranean chicken breast

pecorino - ruccola salata - chorizo - fehérbab
pecorino - roccola salad - chorizo - white beans

GF, 3,7, 12

Marhapofa - Beef cheek 4990 Ft
malata - csicsdka - karalabé
malt - Jerusalem artichoke - kohlrabi

GF, LF, 10,12

Baranykofta - Lamb kofta 3890 Ft
labneh - muhammara - pekandi6 - pita
labneh - muhammara - pecan - pita

1,7,8

Sertésoldalas - Pork belly 3890 Ft
gochujang - zeller - daikon - rizsropogoés
gochujang - celeriac - daikon - crispy rice

GF, 6,7

Asian accents
Balaton character



ZOLDSEG - KORET
VEGETABLES - SIDES

Kamadés laskagomba - 2 490 Ft
Kamado oyster mushroom

szlja - feta - kovaszos uborka - enoki - arpagyongy
soy - feta - fermented cucumber - enoki - pearl barley
V,1,6,7

Grillezett csticsos kaposzta - 1390 Ft
Grilled pointed cabbage

kesudio - gyombér - lime - savanyitott lilakaposzta - szezamos
chilli
cashew - ginger - lime - pickled red cabbage - sesame chilli

V, VG, GF, LF, 6, 11

Mézes & chilis sargarépa - 1890 Ft
Honey & chili carrots

paszternak - konfitalt fokhagyma - spendt - tokmag
parsnip - confit garlic - spinach - pumpkin seeds

V, GF, 7

Roppands burgonya - 1390 Ft
Crispy potatos

N'duja aioli - citrom - za'atar - parmezan

N'duja aioli - lemon - za'atar - parmesan

GF, LF% 3,7

Egetett karfiol - Charred cauliflower 1 890 Ft

hummusz - fistolt mandula - agrodolce - espelette paprika
hummus - smoked almond - agrodolce - espelette paprika

VG, GF, LF, 10, 11

Made for
the middle



DESSZERTEK
DESSERTS

Csokoladé szuflé - Chocolate soufflé 2490 Ft

miso - créme fraiche - banan - tonkabab - karamell
miso - créme fraiche - banana - tonka bean - caramel

V,1,3 6,7

Yuzu baszk sajttorta - 2490 Ft
Yuzu Basque cheesecake

yuzu - fekete szezammorzsa
yuzu - black sesame crumble

V,GF* 1,3,7, 11

Pinia Colada panna cotta 2490 Ft

kékusz - citromnad - Malibu - ananasz - kaffir lime
coconut - lemongrass - Malibu - pineapple - kaffir ime

V, VG, GF, LF

The perfect
ending



ALLERGENEK
ALLERGENS

. Glutén / Gluten

. Rakfélék / Crustaceans
.Tojas / Eggs

. Hal/ Fish

. Foldimogyoré / Peanuts

. Sz6ja/ Soy

. Tej / Milk

. Di6félék / Nuts

9. Zeller / Celery

10. Mustar / Mustard

11. Szezam / Sesame seeds
12. Kén-dioxid és szulfitok / Sulphur dioxide and sulphites
13. Csillagfurt / Lupin

14. Puhatestlek / Molluscs
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ETRENDI JELOLESEK
DIETARY CATEGORIES

\Y Vegetarianus / Vegetarian

VG Vegan/Vegan

GF Gluténmentes / Gluten free

GF* Kérhet6 gluténmentesen / optional gluten free
LF Laktézmentes / lactose free

LF* Kérhet6 laktozmentesen / Optional lactose free

FONTOS! Teljes allergenmentességet nem tudunk biztositani, mivel
az allergének megtalalhatok konyhankon, ezért
keresztszennyez6dés eléfordulhat.

IMPORTANT! We cannot provide complete allergen-freeness, as
allergens can be found in our kitchen, so cross-contamination may
occur.

Az arak forintban (HUF) értendék, és tartalmazzak az AFA-t.
All prices are in HUF and include VAT.

Szallodavezet6 / Hotel Manager: Geiger Violetta
Uzemelteté / Operator: Reed Hotelservice Kft., 1031-Budapest, Péter u. 4.



