Balaton

Etterminkben a bisztrokonyha kénnyedsége pdrosul az otthonos, hdzias izekkel.
Minden tanyér mogott gondos elékészités, friss alapanyagok és a fézés irant
érzett szenvedély all. Hisszuk, hogy az emlékeket izekben is meg lehet J&rizni
—és néha ujra lehet ket almodni.

In our restaurant, the lightness of the bistro kitchen is combined with cozy,
home-made flavors. Behind each plate there is a careful preparation, fresh
ingredients and a passion for cooking. We believe that memories can be
preserved in flavors — and sometimes they can be reinvented.

Chef

Hilaris Hotels Executive Chef

Hotel Manager
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3 FOGASOS FELPANZIOS VACSORA
SZALLODAI VENDEGEINK SZAMARA

Eléétel / Leves:
Féétel:

Desszert:

3-COURSE HALF-BOARD DINNER
FOR OUR HOTEL GUESTS

Appetizer / Soup:

Main course:

Dessert:




ELOETELEK

STARTERS

portdi boros lilahagymalekvar, savanyusag, kalacs @ ® @.......cvevcvrrrnenn. 3990 HUF
Duck liver Brulée — red onion chutney with port, pickled vegetables, brioche

Sult Padlizsan
fustolt padlizsankrém, szaritott paradicsom, chimichurri ® @ @................. 3690 HUF
Roasted eggplant —smoked eggplant cream, sun-dried tomatoes, chimichurri

| Pacolt pisztrang T L&)

wasabi majonéz, angolzeller, beluga lencse, pomelo ® ® ® @................. 4 490 HUF
Marinated Trout — wasabi mayonnaise, celeriac, beluga lentils, pomelo

| Szirkemarha tatcr ROPLE )

salotta hagyma, kapia paprika salata, kovaszos piritds @ @........ccccceeveemne. 5690 HUF
Hungarian grey cattle tartare — shallot, red pepper salad, sourdugh toast

A symphony
o7 11avors.



LEVESEK

SOUPS

Sult karaldbé velouté &)
fekete fokhagyma, poré, fekete szezam @ @ 3290 HUF
Ovenbaked kohlrabi velouté — black garlic, leek, black sesam seeds

Coulycsieves 14 Y08

csipetke, kovaszos kenyéer ©® ® ® 3690 HUF
Goulash soup — pinched egg noodles, sourdough bread

SALATAK

SALADS

Cézar saldta tojdssal

baby romai, parmezanos kenyérchips ® ® @ @ 4 290 HUF
Ceasar salad with soft-boiled egg — baby gem lettuce, crispy bread, parmesan

Cézar salata csirkével
baby romai, parmezanos kenyérchips ® ® @ @ 5590 HUF
Ceasar salad with chicken — baby gem lettuce, crispy bread, parmesan

Cézar salata tigrisrakkal

baby romai, parmezanos kenyérchips ®®@ ® ® @ 7 990 HUF
Ceasar salad with tiger prawns — baby gem lettuce, crispy bread, parmesan




FOETELEK

MAIN COURSES

Toltétt sutstok JORE)
0rzo, tahini, CRIlI D ® @ ... 5 490 HUF
Stuffed pumpkin — orzo, tahini, chili

Tanyasi csirkemellfilé %
brokkoli, gydmbeér, tarkonyos vajmartas @ ... 6 490 HUF
Free ranged chicken breast fillet — broccoli, ginger, tarragon beurre blanc

Rosé kacsamell %

balzsamos salotta, feketegyokér, cékla jus, varganya por ® ® @................ 7 990 HUF
Rose duck breast fillet — balsamic shalott, black salsify, beetroot jus,
porcini powder

Ropogds malac hasaalja @
babragu, fodros kel, N'duja, zeller, MisO ® ® @ ® @ ......ooereerrrerrrnrrrnrrsnsrnnnnnn. 6 490 HUF
Crispy Pork belly — bean ragout, curly kale, N'duja, celery, miso

szarvasgombas jus, fustolt veld, parmezanos polenta krém,

marokkoi citromos gremolata @ @ @ ... 7 990 HUF
Beef short ribs — truffle jus, creamy parmesan polenta, Moroccan lemon gremo-
lata, smoked bone marrow

Csirkecomb Tonkatsu @
burgonyahab, jus, KIMchi @ @ @ @ @ Q..o sesesseseesseessssesens 6 490 HUF
Chicken leg tonkatsu — creamy mash potato, jus, kimchi

hazi papardelle, homar bisque, égetett Ujhagyma,

paradicsom concCasse @ @ @ @D .. ssssssssssens 9 350 HUF
Tiger prawns —home made papardelle, lobster bisque, burnt spring onion,

tomato concasse



DESSZERTEK

DESSERTS

fahéjas tejfolhab, szezonalis gyumolcsragu © ® @ 3990 HUF
Cottage cheese balls — sourcream foam with cinnamon, seasonal fruit jam

| Palinkas szilva tortdeska JOLa b

O®® 3190 HUF
Hungarian pdlinka plum cake

créme fraiche, mandula, grand marnier ® ® 4 390 HUF
Mandarin sponge cake — créme fraiche, almond, grand marnier

Ihe pertect ending



REGGELI AJANLATUNK SZALLODAI VENDEGEINK SZAMARA
BREAKFAST OFFER FOR OUR HOTEL GUESTS

piritott gomba, avokadd, sult paradicsom @
Vegan Sandwich - fried mushroom, avocado, baked tomato

CHumusz NG

zoldségek, pita ® @
Hummus - vegetables, pita bread

TOJASETEL AZ ON KIVANSAGA SZERINT

Omlett, rantotta, tukortojds, buggyantott tojds

Angol reggeli ® ® ® @@

2 tUkdrtojds, hazi kolbasz, bacon, paradicsom, bab, gomba, roszti burgonya
Full English breakfast - 2 fried eggs, home made sausage, bacon, tomato,
beans, mushroom, hash brown

A refined start
to your day.




krémsajt, feltétek (1 valaszthatd): sonka, bacon, lazac, avokadé ® @
Croissant sandwich — cream cheese, sides (please choose 1): ham, bacon, salmon, avocado

| Roppands bécsi virsli (U &}

mustar, savanyusag, pékaru ®
Vienna style sausage — mustard, pickles, bread

Croque Madame szendvics
besamel, sonka, sajt, tukortojas ® ® @
Croque madame sandwich — beschamel, ham, cheese, fried egg

Eggs Benedict

Eggs Royale

Eggs Florentine

fahéj hab, szezonalis gyumolcs ® ® @
French toast — cinnamon cream, fruit of the season

 Bircher muzli I

hazi granola, gorog joghurt, friss gyumaolcs @
bircher musli— home made granola, greek yoghurt, fresh fruit

Extra feltétek / Extra toppings




ALLERGENEK
ALLERGENES

glutén / gluten

rak / crustaceans

tojas / eggs
hal / fish

mogyoro / peanut

sz6ja / soy
tej / milk
diofélék / nut

zeller / celery

mustar / mustard

szezammag / sesame seeds

kéndioxid, szulfit / sulfur dioxide, sulfite

lupin / csillagfart

SISICICOISCICISICICICXOROXC)

puhatestliek, kagyld / molluscs, shellfish

FONTOS! Teljes allergénmentességet nem tudunk biztositani, mivel az allergének megtalalhatok
konyhankon, ezért keresztszennyezédés eléfordulhat.

IMPORTANT! We cannot provide complete allergen-freeness, as allergens can be found in our kitchen,
so cross-contamination can occur.

Vegetarianus | vegatarian
@ Vegan | vegan

kérhetd gluténmentesen | optional gluten free

% gluténmentes | gluten free

@ kérhetd tej/laktozmentesen | optional milk/lactose free

6 tej/laktézmentes | milk/lactose free

Az arak forintban (HUF) értendék, és tartalmazzak az AFA-t.
All prices are in HUF and include VAT.

$zéllodavezet6/ Hotel Manager: Geiger Violetta
Uzemeltetd / Operator: Reed Hotelservice Kft.,
1031-Budapest, Péter u. 4.



